MENUS DU 09 MARS AU 15 MARS 2026

Asperges | Potage
Spaghetti Bolognaise Carottes Vichy

Salade verte Dés de volaille
Fromage
Salade de firuits Riz au lait

Coleslaw
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= Petit pot de créme Kciwi

Salade de pomelos Potage
Colombo de porc Omelette

Coquillettes/ Potimarron  Pomme de terre
Fromage

\, Gaufire Chantilly Compote

Taost camembert Potage
Choucroute Bruscheitta viande hachée
Salade
Fromage
Cheesecalke agrumes Laitage chaud

Salami Potage
Poisson Galette aun brie
Riz/ Poireaux Verdure
Fromage
Pommes cuites confiture Cubes de péches

Salade d’endives au bleu Potage

Roti de porc Tarte a Poignon
Purée/ Chou de Bruxelles Salade verte
Fromage
Yaourt & la Grecque Frouit

Terrine de St Jacques Potage
Cuisse de poulet Haricots verts/Lardons

Gratin Dauphinois/ Flageolets
Fromage
Paitisserie Yaourt




MENUS DU 16 MARS AU 22 MARS 2026

Chou fleur mimosa Potage
Baeuf carottes Lard

Tagliatelles Pomime de terre
Fromage
Mousse fraises Fruits

Cervelas vinaig'retté 2 Potage
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Fromage

Liégeois Cubes de poires au sirop

Frites/ Salade verte
Fromage

Entremet vanille Laitage chaud

Taboulé : Potage
Rougail saucisses Tartiflette
Riz/ Poivrons Verdure

Fromage
Far Breton Compote

Salade Esaii Potage
Lasagne de poisson et poireaux
Oeufs Florentine
Fromage
Crépes confiture Panna cotia

Piemontaise
Sauité de veau Marengo Salsifis carbonara
Haricots verts/ Purée

Fromage
Yaourts fruits Salade pommes et kiwis

Surinai s Potage
Raoti de baoeul Coquilles Saint-Jacques

Rostis pomme de terre Riiz
Fromage
Patisserie Banane




