Menus du 30 mars au 05 avril 2026

Salade Strasbourgeoise Potage
Tripes Omelette ciboulette
Pomme de terre/ Carottes Salade verte
Fromage

Banane Pruneaux au thé

: MARDI
Sardines Potage

Sauteé de dinde lait de coco -\ Pomme de terre
Brocolis/ Ebly Lard
Fromage &)
Iles flottantes Laitage

=3 MERCREDI
Carottes rdpées au thon Potage

Paupiette de veau P Cake de poisson
Mélange de ceréales/ Blettes AR Verdure

Fromage e

Créme au citron mascarpone Yaourts aux fruits

Mache feta amandes = Potage
Couscous & Assiette Anglaise
Semoule - Verdure

Fromage o
Gdteau maison Mont Blanc biscuit

VENDREDI

Celeri remoulade Potage
Poisson 4 Boucheées fruits de mer g=
Epinards/Riz L% - _ Verdure
Fromage , 4 )
Créme renversée i Fruit

Poireaux vinaigrette

Hachi parmentier Tarte fine bacon
Salade verte Verdure
Fromage

Compote royale Fromage blanc

Saumon fumé ; ‘ Potage
Gigot d'agneau §_ QX Julienne de légumes
Flageolets/ Haricots verts Q* TN Dés de poulet
_ Fromage v "
Nid de Paques @ Banane



Menus du 6 avril au 12 avril 2026

Mousson de canard N Potage

Filet mignon Gratin de brocolis
Gratin Dauphinois/ Salade verte
Fromage [ -

Joconde

Museau vinaigrette Potage
Rognons Endives au jambon
Féves/Navets braisés \ ;
Fromage W
Entremet Grand-Mére Laitage S

- MERCREDI
Maquereau a la moutarde \H\g

Sot I'y laisse de dinde

Petit pois et carottes ~
Fromage

Fraises Chantilly

e
} \
¢
k,

Verdure

Riz au lait

Avocat crevettes

Lasagne Tarte saumon epinards
Salade verte

Fromage
Flan noix de coco Yaourt

Oeufs Mimosa Potage
Poisson a l'oseille Pdtes aux poireaux
Semoule/ Fenouil -2
Fromage
Mangues et litchis au sirop ’ Compote

SAMEDI

Cceur de palmier \ Potage
Boudin noir ) ) Pomme de terre
3 ’ i =
Puree patate douce et pommes = Harengs et salade
Fromage :

Ananas Mont Blanc

Coquille Saint-Jacques Potage
Pintade aux raisins Jambonneau
Pomme de terre rissolées Haricots beurre

Fromage
Padtisserie Petit Suisse




